Vorspeisen
]

Knus pI‘i ges Kno blauchbrot mit frischem Knoblauch und Olivendl
Bruschetti mit Tomaten & Knoblauch

Salat nach Art des Hufschmieds Radicchio, gehobelter Parmesan & Balsamico
‘Wakame-Salat pikanter Salat von See-Algen mit gerostetem Sesam

Freester Cherry-Matjesfilet mit roten Zwiebeln, frischem Apfel und Salatbuquet
Weinber gsC hnecken mit Brandy und Parmesankiise in emnem Blitterteigpastetchen

Marinierte Black-Ti ger- Garnelen in Knoblauch-Rosmarin-Ol auf kleinem Salat

Suppen
| B |
Cremes uppe von der Strauchtomate, mit feiner Orangennote und Blitterteig

Fischsu ppe€ -re d lobster- mit Krustentieren, Muscheln und Meeresfischen

Pasta

Spaghetti Alio, Olio & Peperoncino

Spaghetti Pomodorl mit pikanter Tomatensauce

Sp ag hett1 Bolognese mit pikanter Fleischsauce mit Oregano, Wurzelgemiise & Weiwein
Tag liatelle al Salmone mit Riucherlachs in Dill-Sahne-Créme

Truffel-Pasta Taghatelle mit Butter, Parmesan und gehobeltem Sommertriiffel

Gar g anelll mit Speck, Sahne und Backpflaumen

Ravioli al Limone gefiillt mit Ricotta und Limonen

Pasta al Porcino Tortellini gefiillt mit Steinpilzen

Tortellin1 Gi gantone Jumbo-Tortellini mit Parmaschinken-Fiillung in Salbei-Butter

4 €

6 €

7¢€

6 €

6 €

9¢€

13 €

7€

12 €

9¢

8 €

9¢

14 €

15 €

12 €

13 €

13 €

14 €



Seafood

in Backteig und frittiert:

Kibbelinge (Fischhappen aus Kabeljaufilet) mit Pommes Frites, Wakame und Dip 11€
Tintenfisc h-Tap aS mit Pommes Frites, Salat und Dip 10 €
‘White-Tiger-Garnelen “Butterfly” mit Pommes Frites, Salat und Dip 12 €
Ganzer Hummer vom Grill mit Kriuterbutter, Baguette und Salatbouquet 49 €
Fisch

Pommerscher Fischto P f mit Edelfisch, Zwiebel, Sahne, Wermut & griinen Erbsen 12 €
Rotbarschfilet 1im Bierteig mit Pommes Frites, Salat und Dip 13 €
Kabe l_] au-Loin in Weilwein/Wermut-Sud mit Rosmarin, Limone und Pfannengemiise 19 €
Ganze Dorade vom Grill auf mediterr. Pfannengemiise und Grenaille Kartoffeln 25 €
Fleisch-Ecke fiir Nicht-Fischesser

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken mit lauwarmem Kartoffelsalat 19 €
Chiantibraten vom Weilderind mit gebackenen Kirschtomaten und Aligot 19 €
Milchkalbsleber in Portwein mit Zwiebeln und Aligot 17 €




Gerichte fur Zwei nach altromischer Art

1m Tontopf langsam gegart und am Tisch angerichtet (je nach Angebot)

Fiir diese Gerichte bitte Vorbestellung bis spétestens 3 Stunden vor Ihrer Reservierung

Ganzer Fasan auf Paprika-Kraut und Grenaille-Kartoffeln

Ganze Lammschulter mit Olivenol, Knoblauch, Rosmarin, Oregano und Minze,
Princess-Bohnen, Karotten und kleinen Kartoffeln

46 €

49 €

Desserts & Eisbecher

Tartufo Classico Halbgefrorenes aus Zabione- und Schokoladeneis mit Kakao & Krokant 6 €

Hausgemachtes Tiramisu Dessert aus Bisquit, Mascarpone, Sahne & Marsala
Vanille-Ei1s mit Olivendl und einem Hauch Meersalz
Zitronen-Sorbet mit Champagner

Gemischtes Eis mit Sahne

Schoko-Becher mit Eierlikor & Sahne

Gemischtes Eis mit Heidelbeeren & Sahne

Vanille-Eis mit Himbeer-Smoothie & Sahne

Vanille-Eis mit Bailey’s Chocolat Liqueur & Sahne

»Buggl’s® Lakritz-Eisbecher (Vanille-Eis mit Lakritzlikor)

7€

6 €

9¢€

6 €

7€

7€

7€

8 €

6 €




